
秋季菜单

“First we eat, then we do everything else.”

M.F.K. Fisher

菜单
我真诚地希望我们的食物和热情
款待让您感到宾至如归，就像在

好友间一样。

Pino’s Vino e Cuina 
est. 2016

Pino’s Vino e Cuina al Mare 
Coming Soon...



奶酪和腌肉

- 意大利牛羊山羊三种奶制成的奶酪
- 在威士忌中陈化的牛和山羊奶酪 +4 
- 松露佩科里诺奶酪
- 在巴罗洛葡萄酒中陈化的山羊奶酪

两种 ~ 28              ~            种~ 52

猪肉茴香意式腊肠
意大利莫塔德拉
和牛布雷萨奥拉 +6
托斯卡纳火腿

开胃前菜
自制酸面包和佛卡夏面包配初榨橄榄油  13

自制橄榄  9
生蚝配酸橙酱  39-75

手工制作的意大利布拉塔奶酪，香料继承番茄酱，罗勒油  27
托米诺奶酪包裹托斯卡纳风干火腿，松露蜂蜜  17 每件

炸帕尔马干酪球，黑胡椒蛋黄酱  10
红皇家大虾意式香辣橄榄油蒜茸面包片  25

肉丸串涂抹着阿拉比亚塔酱，膨化藜麦  11 每件
煎饭，骨髓，帕尔马干酪卡士达，格雷莫拉塔  27

Blackmore Wagyu MS9 牛肉塔塔，山葵，熏蛋黄，炸面食  31
金枪鱼酱牛舌，酸豆，欧芹油，松子  27

新鲜面食和主菜
卡纳罗利意大利饭，牛肝菌黄油，秃菇  34

墨鱼汁马洛雷杜斯面，墨鱼，意式腌肉XO酱，烟熏鱼子酱  36
意大利宽面条，虾，龙虾汤，樱桃番茄，莳萝  42

扎扎奥纳通利面  34
当日鱼肉，番茄龙蒿黄油，青豆，鱼子酱  MP
游戏农场蝴蝶鸡，黑蒜，鸡肉汁，绿色蔬菜  54

1公斤里维里纳佛罗伦萨牛排MB2，烤柠檬，蒜香迷迭香油  159

配菜
甜心菜，塔莱乔奶酪，香菜柠檬油  16

火箭沙拉，梨，刨片普罗沃洛尼奶酪，芥末蜂蜜酱  14
烤小土豆，和牛油，迷迭香，大蒜  15



Pino’s意大利盛宴

小吃
酸面包和意式香草面包

East33牡蛎意大利”ponzu”风味
炸飞安迪诺奶酪球，黑胡椒蛋黄酱

开胃菜
Blackmore Wagyu MS9 牛肉塔塔，熏蛋黄，山葵，炸面食

红皇家大虾意式香辣橄榄油蒜茸面包片

意面
宽面条，昆士兰虾，龙虾汤，樱桃番茄，莳萝

主菜
游戏农场蝴蝶切开的小鸡，黑蒜，鸡肉汁，蔬菜

火箭沙拉，普罗沃洛尼奶酪，蜂蜜芥末酱

甜品
预甜点
柠檬雪葩
提拉米苏

130pp

在Pino’s Vino e Cucina，我们相信真正的烹饪卓越之处在于食材的质
量，而不是盘子上的数量。

我们菜单上的每道菜都是精心制作的，只使用来自可信供应商的最优质、
最新鲜的食材。从多汁的Blackmore Wagyu到精致的Red Royal Red 

Prawns，每一口都是对味道和品质的庆祝。加入我们，享受一次难忘的用餐
体验，让我们的菜肴自己说话。

我们的菜单含有过敏原，且在处理坚果、贝类和含麸质食物的厨房中制备。
尽管我们尽一切合理努力满足客人的饮食需求，但我们不能保证我们的食物不含过敏原。

6人或以上的团体将增收10 的服务费。请注意，周日将增收10 的附加费，所有卡交易将增收1.8 
的手续费



pinosvinoecucina.com.au

info@pinosvinoecucina.com.au

pinos_vino_e_cucina

Head Chef - Cristiano Patacca

让意大利人喂饱你 95位
尽情享受我们厨师的时令精选菜单：

开胃菜，两道意大利面食，以及选择一道主菜搭配一份配菜，
或者享受一份1公斤的T型骨牛排，仅售99美元。

额外可以添加生蚝或面包，让您的美食之旅更加丰富。

每人125美元（供四人分享）

面包和橄榄
悉尼生蚝（每人2个）
熟肉和奶酪拼盘
一种意大利面食

里弗里纳1公斤T型骨牛排MS2，烤柠檬，大蒜和迷迭香油
两种配菜

每人145美元（供四人分享）

面包和橄榄
悉尼生蚝（每人2个）
熟肉和奶酪拼盘
两种意大利面食

里弗里纳1公斤T型骨牛排MS2，烤柠檬，大蒜和迷迭香油
两种配菜
甜点

套餐

我们的菜单含有过敏原，且在处理坚果、贝类和含麸质食物的厨房中制备。
尽管我们尽一切合理努力满足客人的饮食需求，但我们不能保证我们的食物不含过敏原。

6人或以上的团体将增收10 的服务费。请注意，周日将增收10 的附加费，所有卡交易将增收1.8 
的手续费


